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Milan Sedlacek

Valtice

Portrét

O Autentistech podruhe:
Vykoukal, KocaFik a Sevcik

Clenové dosud neformalniho sdruzeni Vinafi-Autentisté dokongili vice nez ro&ni spole¢nou formulaci stanov, které
vCetné jiz dfive ustavené Charty schvalili na ustavujici Valné hromadé dne 9. prosince 2012 a predali k registraci na
Ministerstvo vnitra. Vedle formalnich zalezitosti vSichni pritomni vedli rozsahlou rozpravu o dalSim smérovani
Sdruzeni. Dle schvalenych Stanov zvolili své zastupce, ¢leny tzv. Triumviratu. Historicky prvnim predsedou sdruzeni
byl jednomyslné zvolen Zdenék Vykoukal, mistopfedsedou Bogdan Trojak a hospodarem Richard Stavek. Vinafi
prozatim spustili spole¢nou prezentaci formou blogu na adrese http://autentists.blogspot.cz

Prvni zastaveni u t¥{ vinafG-autentistl
(P. Korab, J. Osicka, R. Stavek) jsme popsa-
li v kvétnovém ¢isle loniského ro¢niku. Nyni
k aktualni tématice ¢isla jsme navstivili dal-
$i tfi z nich.

Zdenék Vykoukal z Hostéradek Resova
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Névstévu ¢étvrtého z vinatrt-autentistl jsem
absolvoval v pro mne exotickém vinat-
ském kraji, kde doneddvna moc vinic ne-
bylo' a kraj je zndmy spiSe svoji historic-
kou Bitvou tff cisait. KdyZ se ale zamyslim
nad tim, pro¢ Napoleon zvolil zrovna tento
kraj k bitvé, napadd mne navzdory rtiznym
historickym tivaham o strategickém reliéfu
krajiny také jedna, a to ta, Ze napojit arma-
du francouzskych vojdkt denné vinem asi
nebylo uplné jednoduché, v dobé bitvy tedy
mohla byt vyméra vinic kolem Brna uplné
jina nez dnes. Autenticky vinai Zdenék Vy-
koukal vyrabi vino v malém sklipku za ro-
dinnym domem v obci Hostéradky-ReSov
na upati Prackého kopce v blizkosti Mohyly
miru. Césti stén opraveného vinného sklip-
ku jasné prokazuji staii sklepa nékolik sto-
vek roku a jsou diikazem, Ze vino se v této
obci vyrabélo v minulosti bézné. O kousek
dal je navrsi s priléhavym ndzvem Staré vi-
nohrady, takze si pfipadam jako u nds na
jihu Moravy. Nyni je v oblasti bojisté cela

fada malych vinic a jednim z vinafa vyréa-
béjicich vino je i Zdenék Vykoukal, ktery ho
vyrabi dokonce na prodej. Obdélava celkem
cca 0,5 ha vinic a kazdy rok se snazi o na-
vySeni vyméry. Odridova skladba je VZ,
Ng, Ch, Sg, MT a RR z bilych, Fr a Sv z mod-
rych odrtid. Na dvod ochutndvdme Neubur-
ské 2011, cukernatost 23°NM. Vino na mne
udélalo prekvapivy dojem (piece jenom
jsem byl podvédomé skepticky v ocekavani
vin z této oblasti). Robustni Siroka a dlouhd
chut, vyrazné aroma, nezvyklé jemné kou-
fovo-zemité tény, na 11 roénik ptijemna
kyselina i ptes fakt, ze probéhla jable¢no-
mlééna fermentace. Vino kvasilo v novém
nepaleném akatovém sudé, obsah alkoholu
13 %, rmut z odstopkovanych hroznt ma-
ceroval 48 hod, most vylisovany na Srou-
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bovém, hydraulickém starém vertikdlnim
lisu byl odkaleny pfirozenou sedimenta-
ci cca po 12 hod. Po vykvaseni vino na pri-
marnich kalech 8 mésicti, michdni kaly pti-
blizné 1x mési¢né az za 50 dndi. Po prvnim
stoceni bylo vino poprvé zasifené a probéh-
la kupaz s jinymi partiemi, déle lezelo na
jemném kalu jiz v nerezové nddrzi dalsich
nékolik mésict a pfed novou sklizni lahvo-
vané bez dal$ich zdsaht. Dal$im vzorkem
bylo Veltlinské zelené 2011, 25 °NM, 14 %
alk. Velmi krasné jemné lipové az muska-
tové tény ve vini byly doplnéné bylinkovo-
-broskvovou chuti pfipominajici vylezeny
sauvignon. U tohoto vina byl jiz trochu znat
vyssi alkohol, ktery tak dopliioval celkovou
robustnost komplexniho vina. Ve vinicich
Zdenka Vykoukala je dodrzovany ochran-
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ny rezim BIO, i kdyz nevlastni certifikaci, je
to zcela v souladu s nasi chartou i filosofii,
dodéva. ,,Pracuji jako vypravéi viakd, ale vi-
nafstvi mne natolik zaujalo, ze jsem vystu-
doval dédlkové zahradnickou fakultu Men-
delovy univerzity v Lednici. Zatim vinatsky
provoz dotuji ze své a mnohdy i manzel-
¢iny mzdy, ale do pér rokt bych chtél, aby
nas vino zivilo. K tomu budeme potfebovat
dale investovat a hlavné navysit vyméru vi-
nic“, uzavtel zasnéné vyhled do budouc-
na Zdenék Vykoukal. Protoze od prvniho
¢lanku o vinatich-autentistech ubéhlo jiz
ptes ptil roku a za tu dobu se mnoho udé-
lo, zajimal jsem se rovnéz a o nynéjsi pro-
dej a ekonomiku téchto zajimavych vin.
Vina Zdenék Vykoukal prodava ptes distri-
buci spole¢nosti Bioclub a neciti potfebu ni-
jak vice vino nabizet, spiSe obracené, vina
ma malo, zejména po letosni sklizni 2012.
Cenova relace lahvovych vin od vinate je
mezi 150 a 250 K¢. I dalsi vina, ochutnéva-
né primo z nddob délala na mne dobry do-
jem, hlavné co se tyka technologické ¢istoty
a discipliny. Vinafti organizovani ve Sdruze-
ni Autentisté vi, co chtéji a nejsou jen ¢leny
tuctového zajmového sdruzeni, ale profesi-
ondlni pomocné organizace, kterd je pro vi-
nate praktickou i teoretickou zdkladnou.
Névstéva dal$ich vinafi mné tento dobry
dojem z ukaznénosti a technologické ¢isto-
ty potvrdil.

Petr Koéafik z Cejkovic

Vinat Petr Ko¢aifk z Cejkovic vina¥{ spolu
s manzelkou Ladou. Ta se sice nenarodila
ve vinai'ském kraji, ale jeji vinatské zavéry
jsou pro Petra Kocafika mnohdy ptekva-
pivé. Pfi mé navstévé tohoto vinafstvi na
mne dychla klasicka moravska idylka, pro-
vata energii mladého sympatického paru,
ktery jde za svym cilem a ocividné ho vi-
natskd tematika nenudi. Petr vinaii od r.
1997, kdy mu otec po svatbé dal 40 rokt
starou vinici o vyméte 10 arti. Dnes péstu-
je hrozny na necelych dvou hektarech. A¢
pri vyrobé vina pouzivd ptvodni postupy
a technologie, déld na mne vinafstvi velmi
moderni dojem, moznd i pro to, Ze vSech-
no je nové a velmi logicky, az pragmaticky
usporadané. Petr vedle vyroby vina pracu-
je jako konstruktér pekatskych peci, man-
Zelka uc¢i v matetské skole. ,Aby nas vino

Portrét

uzivilo, bude potteba asi 15 tis. ke, coz
zatim nemdme, ale v dohledné dobé toho
dosdhneme. Dtilezité bylo vybudovéni pro-
vozu, nyni pdjde jen o zvySeni vyroby. Na-
§imi nosnymi odrfidami jsou RM, RS, TC
a Hibernal. Od roku 2010 provddim ochra-
nu vinic v rezimu BIO, a¢ nevlastnim certi-
fikat, tvrdi Petr Kocafik. Mezi povidanim
ochutnavame prvni vzorek a tim je Ruland-
ské Sedé 2011. Mohutné a nezvyklé aroma
vina mne trochu zaskodilo — vanilka, viiné
cukrovinek v cukrarné az do vyhranénych
fonddnovo — marcipdnovych ténti, coZ by
charakteru odridy mohlo odpovidat, vzdyt
mandle dodavaji marcipanové hmoté neo-
pakovatelnou vini. V chuti suché, uhlaze-
né prijemné tény, po vylezeni lze z tohoto
kousku ocekévat urcité velké vino. Burgun-
dy maji v Cejkovicich své pevné misto, mini
Petr a do sklenice nalévd Chardonnay
2012 s jemnymi barikovymi tény. Nésle-
duje Hibernal 2011, 24°NM, kvaseno v no-
vém sudu, rok na primarnim kalu, po celou
dobu bez siry. Velmi mohutné vino, vyraz-
né aroma listu ¢erného rybizu, citrusové
tény, nejvice grepu. Jakdsi symbiéza vini
Sauvignon—Chardonnay. V chuti jemné ba-
rikové a smetanové tony prolinajici se zra-
lym grapefruitem, velmi dlouha a mohutna
dochut. Nez mi Petr ukaze kvasnou ¢ast vi-
natstvi, jesté chutndme Rulandské modré
2011 s nachovym odstinem, ktery doklada
dobrou vyzralost hroznt. Ve vani vyvéze-
né barikové tény a zacinajici jahtudka s ma-
linou. Chut koresponduje s viini, myslim, zZe
vino se naplno ukéze jesté po par letech le-
Zeni v 1ahvi, ale jiz ted vykazuje obrovsky
potencidl. ,,P¥i zpracovani hroznt dodrzu-
ji nékolik zakladnich pravidel, bilé sbira-
me rano, modré odpoledne. Rmut z bilych
odrtid maceruji cca 24-48 hod, vSe podle
zralosti suroviny a teploty pti sbéru. Mod-
ry rmut nechdvdm fermentovat 14 — 21 dnti.
Lisy mame dva, stary Sroubovo-hydraulic-
ky a novy maly pneumaticky vertikalni. Do-
pravu mostu se snazim fesit gravitacné, se-
lektované kvasinky nepouzivam, nékdy si
délam zakvas z predem sesbiranych hroz-
nd. Po vykva$eni mo$tu v sudu nechdvdm
vino bez siry mnoho mésict na primarnich
nebo na jemnych kalech dle odrtdy a ro¢-
niku, mnohdy az do 1éta, respektive do va-
noc, zejména burgundské odrudy. Po stoce-
ni z kald vina sceluji v nerezovych tancich.
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Vétsinou se snazim o odrudové kupdze vin
z vice sudt. Na bild vina pouzivam akétové
sudy na ¢ervend dubové, bud barikové nebo
klasické moravské. Nepouzivam zadn4 citi-
dla a lahvuji bez filtrace jiz pfimo z tanku,
nebo nékdy provedu jesté druhou stacku®,
uzaviel stru¢né své technologické postupy
Petr. V kvasné ¢asti ochutnavame v rych-
1ém sledu nékolik vin 2012 ze sudd, Hiber-
nal s jesté kvasnymi dozvuky a tieba Modry
Portugal, ktery na mne udélal velmi pfizni-
vy dojem pro sviij uhlazeny, sametovy pro-
jev. Z vinafstvi Petra a Lady Kocatikovych
odjizdim s velmi dobrym pocitem toho, Ze
mladd generace nastupujicich vinatt mo-
ravskému vinu ur¢ité ostudu délat nebude.

Ota Sevéik z Bofetic

S Otou Sevéikem se setkédvam ve sklepé ve
svérazné Kravihorské republice, zacind-
me s ochutnavkou vin vcelku bez dlouhych
Uvodl a mezitim si poviddme. Prvni vzorek
Neuburské 2011 z Kravi hory, 23°NM, 13%
alk, mne trochu dostal, protoze takovou
silu od Neuburského na dvod jsem prece
jenom necekal. I pfes mirné hot¢inky bylo
vino velmi ptijemné, vyladéné a hlavné
mohutné. Az pomeranc¢ové tony byly oprav-
du ptekvapenim, i kdyz nosnou vini i chut
délala pékné vyzrala broskev. Ota pracuje
jako malif pokojl a v souc¢asné dobé ho vi-
natstvi zivi asi z 50%. V nejblizsim obdo-
bi by chtél, aby ho vinafstvi uzivilo naplno.
Cim mne rovnéZ potésil, byly jeho ndzory
na vinohradnictvi. Navazal na rodinnou vi-
nafskou tradici, své prvni vino vyrobil v r.
1993 a od roku 1996 vinaii jiz sdm. Jeho
snahou je u starych vinohradt sjednotit od-
rudy v fadcich tim, Ze prestépovéavé kefe na
misté. Nosnymi odriidami Oty Sevéika jsou
Ng, VZ, RR, RV, Au a Sg z bilych. Pinot noir,
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Sampion narodni soutéze
vin je z Bzence

Sampionem, tedy nejlepsim vinem Ceské re-
publiky pro rok 2013 se stalo Chardonnay, 2011,
pozdni sbér ze Zameckého vinarstvi Bzenec.
Hrozny pochazi ze slovacké vinarské podoblasti,
z obce Vracov, viniéni traté Klinky. Zastupci Na-
rodniho vinaiského centra, Svazu vinait Ceské
republiky a hodnotici komise vyhlasili 10. ledna
v Mikulové absolutniho $Sampiona Salonu vin —
narodni soutéze vin 2013, nejvyssi soutéze vin
v Ceské republice.

Sampion Salonu vin — narodni soutéze vin 2013
postoupil z nominacniho kola Narodni souté-
Ze vin — slovacké vinarské podoblasti do prvniho
kola a déle do findlového kola Salonu vin — na-
rodni soutéze vin 2013, které probéhlo 10. ledna
v Mikulové. Porota jej v konkurenci dvou set fi-
nalistt soutéze vyhodnotila jako absolutniho vi-
téze. Sampion se stal zaroven vitézem katego-
rie bilych vin.

Vuné vina je velmi intenzivni a pfitom jemna,
s projevem cerstvého Zlutého ovoci prechazeji-
ci do medovych tonu. Chut je plna a velmi struk-
turovana, se svézi kyselinou, s ndznakem zralych
citrusu.

.Jedna se unikatni mensi Sarzi 4000 ks. Patfi do
rady Chateau Collection Reservé, ktera je urce-
na prevazné pro gastronomii. Hrozny pochaze-
ji z vlastnich vinic z Vracova, vini¢ni trati Klinky,
kterd je cca 13 let stard. Ocenéni je pro nas vel-
kym Uspéchem i vzhledem k tomu, ze titul Sam-
piona ziskala nase spolecnost jiz pred dvéma
lety,” fikd ing. Borek Svoboda, generdlni reditel
Zameckého vinarstvi Bzenec.

Z 1622 vzorku pfihlaSenych do Narodni souté-
Ze vin v jednotlivych vinafskych podoblastech
Moravy (velkopavlovické, mikulovské, slovacké,
znojemské) a vinafské oblasti Cechy se na za-
kladé udélenych nominaci prihlasilo do prvniho
kola Salonu vin — narodni soutéze vin 2013 692
vzorkU, z nichz 200 postoupilo do 2. kola. V 2.
kole hodnoceni byla kromé titulu Sampiona, vi-
tézu jednotlivych kategorii a nejlepsi kolekce vy-
brana také stovka nejlepSich moravskych a ces-
kych vin pro rok 2013, ocenénych titulem ,Salon
vin Ceské republiky”.

Konec¢né vysledky soutéze, a tedy i slozeni Salo-
nu vin CR pro rok 2013 budou predstaveny 12.
unora na tiskové konferenci v Praze. Nova expo-
zice Salonu vin CR bude oteviena 1. bfezna na
zamku ve Valticich. ,Salon vin CR je nasi chlou-
bou. Podafilo se nam vybudovat mimoradny vi-
cekolovy systém hodnoceni a oceriovani mo-
ravskych a ¢eskych vin, ktery je navic korunovan
prestizni celoro¢ni degustacni expozici. Diky
ucasti téch nejlepsich degustatoru maji pak spo-
trebitelé v Salonu vin jasnou a provérenou zaru-
ku vyjimec¢né kvality vin,” fekl ing. Pavel Krska,
feditel Narodniho vinafského centra.

Zastitu nad Salonem vin — narodni soutézi vin
2013 prevzal, stejné jako loni, prezident Ceské
republiky, Vaclav Klaus. ,Zastita prezidenta re-
publiky vyzdvihuje status soutéze jako nejvys-
$i soutéze vin v CR," sdélil dale ing. Pavel Krika.
Systém Salonu vin - narodni soutéze vin

Cely systém hodnoceni vin se sklada z nékolika
stupnu. Pét zakladnich soutézi pod nazvem Na-
rodni soutéz vin probiha v jednotlivych vinar-
skych podoblastech a maji moznost nominovat
Uspésna vina do prvniho, uz celostatniho kola
soutéze. Jedna se o 5 soutézi: 4 soutéZe ve vinar-
ské oblasti Morava podle jednotlivych podoblasti
(velkopavlovické, mikulovské, slovacké, znojem-
ské) a soutéz vinaiské podoblasti Cechy (57 vzor-
kd). Byla také stanovena minimalni bodova hra-
nice pro postup do 1. kola soutéze na 78 bodu.
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CS a Saint Laurent z modrych. Je vcelku lo-
gické, Ze pri takovéto sortimentni skladbé
a relativné malé vyméte vinic déld rtizna
cuvée, tieba zndmé Grefty. V soucasnos-
ti Ota Sevéik péstuje hrozny na necelych 2
hektarech v necertifikovaném rezimu BIO.
Dalsi vzorek béhem naseho rozhovoru bylo
¢ervené vino Saint Laurent 2011, 22,5°NM,
13% alk, rovné? z trati Kravi hora a Ctvrtg,
z obou trati se snazi vina scelovat. U tohoto
vina trochu rusila hoi¢ina, za to byla pelyn-
kové zajimava. Potom jsme chutnali v rych-
lém sledu jiz jenom dalsi Cervené vina. Ota
jiz zadnym bilym nedisponoval, protoze byl
vyprodany. Nejlepsi vino — prodané vino,
jsem si fekl, ale na jeho ostatni bila vina
z tohoto sklepa jsem nyni hodné zvédavy.
Na cestu jsem dostal rozpité ldhve s sebou,
s doporucenim, Ze teprve druhy az tfeti den
rozc¢epované v kuchyni, bude vino plné roz-
kvetlé. Mohu potvrdit, protoze nyni ze skle-
nice srkam Pinot noir, kdy neplnd lahev sté-
la tfi dny poctivé v kuchyni. Dopisuji ¢ldnek
a jsem Otovi vdécny za tuto radu, protoze se
sklenickou takového vina se pise opravdu
lépe. Pinot noir 2011, 25°NM, sira nula, je
opravdu zajimavé. Vino ma charakter vina
malovinait, pfesto v ném je néco svérazné-
ho, ovocité az kabernetové tény jsou podpo-
fené sudem, v dobrém slova smyslu. Nejde
o barikové tény, ale mirné zemité tény a pii-
jemné alkoholové viiné, asi jako u dobte vy-
leZzeného cognacu. Co se tyka technologie
zpracovani hrozndl a vyroby vina, je velmi
podobna, nebo stejnd jako u predchozich vi-
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natt. Zésady se ve SdruZeni Autentisté do-
drzuji a je to na celkovém vyrazu i projevu
vin opravdu poznat.

Pokud shrnu dojem z navstévy a ochut-
navky vin dal$ich tf{ vinafi—-Autentist(, mu-
sim konstatovat, Ze vina se od vin vyrobcl
Hstredniho proudu* odli$uji rozhodnym zpt-
sobem. Co je pfijemnym zjisténim, je celko-
va kultura a troven vybavy jednotlivych vi-
nafstvi, a¢ pracuji starymi postupy, vidél
jsem u kazdého z nich perfektni potadek,
Cistotu a rovnéz byly zndt pravidelné prova-
déné sanita¢ni postupy. To vSe se odrazelo
na perfektné zvlddnutém zdravotnim stavu
vin. O néjaké oxiddze, jinych vadach, ¢i na-
znaku chorob nebylo ani stopy. Takova hod-
noceni ptitom slySime velmi ¢asto u ochut-
navek vin, kterd si na autentickd (v pravém
slova smyslu) ale pravdépodobné jen hraji.

(Poviddni o vinicich, vinech a vinarskych po-
stojich s poslednimi dvéma z osmi vinari au-
tentisti, Bogdanem Trojakem z Boretic a Pe-
trem Nejedlikem z vinarstvi Dobrd vinice, a. s.,
se pokusime nasim ¢tendium zprostiedkovat
v prubéhu roku 2013. Redakce)

! V roce 1618 bylo v Malych Hostérddkdch
11,5 ha v roce 1805 cca 4ha a v roce 2012
4,5 ha registrovanych. S Ujezdem a So-
kolnicemi je v lokalité pod Starou horou
v dnesni dobé 53 ha vinic. V roce 1805 to
mohla byt i dvojndsobnd vyméra. Vinar-
stvi je v Ujezdu pisemné dologeno listinou
zroku 1391.

Aeamais Famsdap

# VinaFfem v Africe i leckde jinde

i

Nakladatel CARPE DIEM, ISBN 80-86362-48-5, rok vydani 2004

Viserem Antonin Konecny, nas predni vinarsky odbornik, bilancuje ve své prvni
«BAriee  samostatné knizce svdj bohaty Zivot spojeny s vinnou révou a s vinem
1 jako uslechtilym mokem. Seznamuje ¢tenare mimo jiné i s tim, proc¢ se

stal vinarem, co ho odvedlo za praci na Slovensko, jak vinaril v Etiopii,
Alzirsku, Bulharsku, Albanii ¢i Madarsku, ba i s tim, jak travi svuj zkuse-
nostmi nabity Zivot v malé moravské vesnici dnes. Ctivé a poutavé vy-
pravéni doprovazi mimoradna fotograficka pfiloha. Kniha je uréena pro
vSechny milovniky ¢tenarsky vdéénych biografii.

206 K¢ (vcetné DPH)

. Sir$i nabidku publikaci a kontakty najdete v zadni ¢asti ¢asopisu a nebo na www.vinarskyobzor.cz
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