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Portrét

O Autentistech a jim podobnych

Tak se konec¢né ledy hnuly i u nds a nejenom na Svratce pfi jarnim tani. Mam na mysli ledy blizké vinarskym
technologiim. Jiz se zdalo, Ze fizené kvaseni a absolutni hygiena a sanitace navzdy vytlacily ze zorného pole
konzumentu a milovniku ostatni vina, vyrobena dnes jiz velmi okrajovymi nebo zapomenutymi technologiemi. Vzdy

kdyz je néceho hodné, je toho pfilis.
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Charta Autentistl byla podepséana na den Sv. Rostislava, velkomoravského knizete

Milo§ Michlovsky, mimo jiné, vizionat
a perfektni odhadce véci pristich, jiz vloni,
¢i predloni psal na strankach VO o novych
trendech ve vyrobé vina. Mnoho technolo-
gt se jen uskliblo a pro¢ ménit zabéhané
a osvédcené. Ne, ve vinarstvi asi nebude ni-
kdy nic zabéhané, osvédcené a stalé. A¢ nej-
sem uplné nejstarsi, tak za svij Zivot jsem
jiz vidél technologickych pfevratd. To pla-
ti ale o kazdém oboru a ve vinatstvi dvojna-
sob. Tolik na tvod, celd otazka je mnohem
$irsi, a hlavné zajimavéjsi, nez by se zddlo.

Kdo jsou Autentisté? Dle charty ,,Hlavnim
cilem Autentist je vino, v némz se co nej-
jimavéji obrazi duch mista zachyceny oso-
bitou rukou vnimavého vinafe“. Co k tomu
dodat, v této vété je asi vSechno podstat-
né, i to, zZe nejde jen o ekologicky vyrobené
vino, to se da vyrabét i bez ducha. Na hnu-
ti je mi sympatické, Ze si jednotlivi vinati
nehraji na pisecku, na svém, ale sdruzili se
a ukazuji cestu i jinym.

Uniformita moravskych vin spojena se za-
vedenim jedné, na svou dobu vcelku uicinné
technologie v devadesatych letech, zménila
nase vinafstvi a vymezila se naptiklad vaci
slovenskému vinatstvi, témér revolucné.
Vina mame krasnd, ovocnd, zdrava, ale tro-
chu bezduchd. Zatim ekonomika lahvovym
vinim tohoto typu pteje i pres fakt, Ze ce-
nové vinatské ntizky jsou u nds vcelku uza-
viené. Lahev vina je pofdd drazsi nez ldhev

piva, ale levnéjsi nez bicykl v marketu. Jinde
ve své€té tomu tak tplné neni, a to by mélo
byt nasim cilem. Levné vino z dovozu at je
levnéjsi nez minerdlka, ale moravské vino
s duchem at stoji alespori jako bicykl v mar-
ketu, kdyz zatim ne jako automobil, byt nizsi
stfedni tfidy. Faktem je, Ze ldhev moravské-
ho vina pres pét set korun se zatim jen tak

nevidi. Navic u nas dosud chybéla kliente-
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afik pfi podpisu Charty

Charta vinafského sdruzeni Autentisté

Preambule

My, Autentisté, se timto hlasime k odkazu nasich
predkd, kteri vice nez tisic let hospodarili v této
krajiné a mimo jiné péstovali révu vinnou a vyra-
béli vino, at uz k potése ducha, ¢i oslavé Boha.
I my chceme vyuzivat nasi Moravu jako matku
hodnovérnych vin a predat ji nasim détem i dal-
$im pokolenim zdravou a krasnou.

Prekotny prechod od tradi¢niho vinohradnictvi
k modernim postupum ¢&asto vymazal nebo do-
konale zastrel krajova vinarska specifika. A nejde
Jjenom o neprimérenou aplikaci nejruznéjsich la-
tek ,vylepsujici” vina. Vysledny sloh vina ovlivriu-
je i opousténi starych, svazitych vinicnich trati,
které jsou nahrazovany rovinatéjsimi polohami,
kde se réva nikdy nepéstovala. Dusledkem jsou
nejenom zmékcila, ,prejedena” vina, ale také za-
rastajici, neutésend uboci, jejichz vinohrady po
celd staleti dotvarely genia loci jihomoravské kra-
Jiny.

Autentisté uprednostriuji tradicni polohy a stre-
doevropské odrudy, ve vinohradech hospodari
ekologicky, nezavrhuji dfevéné sudy a jsou si vé-
domi dulezitosti autochtonnich mikroorganismu
Vv procesu pripravy vina.

Hlavnim cilem Autentistu je vino, v némz se co
nejjimavéji obrazi duch mista zachyceny osobi-
tou rukou vnimavého vinare.

Dale nasleduji pravidla autentistt jak ve vinici
a jak ve sklepé&, vie zverejnéné na strankach
http://www.veltlin.cz/. Fotografie z pftijeti zasad
jsou k shlédnuti na www.stawek.cz

Foto R. Stavek



Foto R. Stavek

CHNT T LAY ST

J. Osic¢ka umistuje Chartu Autentistu na vrata
do sklepa

nické zésady a také technologické postu-
py. Podepisujicimi ¢leny byli: Petr Kocafik
(Cejkovice), Petr Korab (Boleradice), Ja-
roslav Osicka (Velké Bilovice), Richard
Stavek (Néméicky), Ota Sevéik a Bogdan
Trojak (oba Botetice) a Zdenék Vykoukal
(Ujezd u Brna).

Pro ty, ktef{ se jesté nesetkali bud s viny,
nebo vinati tohoto razeni, ptiblizim je-
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jich filosofii a snazeni na piikladu nékoli-
ka z nich. S Jaroslavem Osic¢kou jsem se po-
znal v r. 1984, kdy jsme nastupovali jako
mladi ucitelé (jesté s Jirkou Kopeckem)
do Vinarské skoly ve Valticich. Jarek Osic-
ka se jiz tenkrat vymykal zabéhanym ste-
reotyplim, vyrabél a propagoval naptiklad
vina bez sacharézy. Jako uditelé jsme vSich-
ni vinatili a délali pravidelné ochutnavky
svych vyrobkd, vzpomindm si, jak reago-
vali na jeho vina starsi kolegové, ktefi byli
kovani alkoholickymi a té dobé poplatnymi
viny, navic se neradi nechali poucovat né-
kym ,,komu teklo jesté mléko po bradé“. Ja-
rek nebyl a ani neni typ, ktery by nékoho
presvédcoval, tenkrat by se urcité neuzivil
jako agitator. Jeho krédem bylo, Ze kazdy
sadm musi ptijit na to, pro¢ délé vino takové
a ne jiné. Po r. 1990, kdy se otevtely hrani-
ce, a méli jsme moznost vidét, jak se to déla
jinde, zadal ve Velkych Bilovicich uzpa-
sobovat svou vinici zdsaddm integrované
produkce a vyrabét vina uplné jinym sty-
lem nez vsichni ostatni. Jednu dobu se zda-
lo, Ze se spletl a jde proti ¢asu. Mnoho vece-
ra jsme spolu prodiskutovali u sudd v jeho
sklepé a ja jsem zacinal chépat, co se tady
rodi. Jiz na poddtku devadesatych roka dé-
lal barikovana vina, a ma u nds s nimi asi
nejdelsi zkusenosti. Zacal délat pokusy s vi-
nem na kalu a rtzné metody michani kald
ve viné, k tomu dcelu mél vyrobenou sadu
jakychsi hokejek, se kterymi dokazal za-
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michat i ty nejtajnéjsi koutky v sudu. Nikdy
jsem nechapal, jak dokaze mit vino v sudu
a pracovat s nim i tfeba dva roky bez siry, az
mi to jednou pfi viné, ve slabé chvilce pro-
zradil. Vzpominam si rovnéz na pasaz, kdy
zivé popisoval, jak musel prekonat techno-
logicky moment, ve kterém se vino jiz zda
na vyliti, ale je tfeba ho prekonat, vino se
po zlomu da dohromady a vyslednym pro-
duktem je hebké, sametové vinecko s nuan-
cemi, které by nikdo necekal. Vr. 1997, kdy
jsem ptrevzal fizeni tehdejsiho rozvracené-
ho skolniho statku, byl Ing. Osicka mym
hlavnim radcem, co se tyka technologii vy-
roby vina, stejné jako techniky obdélavani
a udrzby vinic. Skola, ktera musi svym za-
tizenim vzdy odrézet trendy ve spole¢nos-
ti, zbudovala tehdy moderni technologicky
provoz na Venerii, pro vyrobu vina moder-
niho $vihu, ale pod Starou feditelnou jsme
tenkrat méli studentsky sklipek, kde stu-
denti za vedeni Ing. Osicky délali tzv. roc-
nikova vina, ve smyslu jednotlivych ro¢ni-
k@ studentti. Myslim, Ze tehdej$i studenti
spravné chapali, Ze technologicky z hlav-
niho proudu uhnout nejde, ale ptesto se do
budoucna rysuji skulinky, které se daji vy-
plnit. Ted mne napada tieba styl dla Sauvi-
gnon Barabas, Jirka v té dobé ve $kole pu-
sobil.

Zastaven{ druhé jsem absolvoval u samo-
rosta par excellence, Richarda Stavka, tak-
to redaktora Vinatského obzoru, ale malo-

MANDY........

L 80 Ponukam&Vam_

® uzavreté cisterny,

® pneumatické lisy

® mlynko-odstopkovace
® vinifikatory

Na hriadkach 13/a, 841 07 Bratislava 49
Slovenska republika ¢ www.mandy.sk

tel. / fax: +421/2/6477 4937
mobil: +421/903/829216, +421/903/829217
e-mail: mandy@mandy.sk

E T I

betiflex

TISK JAKO ViNO

www.etiflex.cz

KETY

Samolepici etikety na vino
zpracovani grafickych navrhd, bianco
etikety, dotisk bianco etiket, Siroky vybér
materialt, horka razba, reliéfni razba,

parcidlni lak (embolak), atypické vyseky,
reklamni etikety

Kompletni obal vina

cinové zaklopky, polykapové zaklopky,
termo zaklopky, sektové zaklopky,
Sroubovaci uzavéry, darkové krabice,
kartony na 6 lahvi, potisk skla,
gravirovani, knizecky na hrdlo lahve

Kompletni propagace vinarstvi
vizitky, propagacni prospekty, vinné listy,
katalogy na vinné kosty, diplomy,
vstupenky, knihafska vazba

Narodnich hrdind 17
690 02 Breclav

tel.: +420 519 372 015
obchod@etiflex.cz

inzerce



afFsky obzor (5/2012)

Osickav Zweigeltrebe

kdo vi, ze vinafi a pouziva pritom dnes jiz
zapomenuté technologie. Neobvyklé nd-
pady maji asi v rodin€, Stavek otec si kdy-
si umanul udélat sjezdovku pro lyZate mezi
vinicemi a merunkovymi sady v Némcic-
kdch, a vySlo mu to. Letos v bfeznu, kdy
jsem se zastavil v Richardovych vinicich
a nikde jiz nebyla po snéhu ani pamatka,
na sjezdovce v protéjsi strani sjizdéli lyzati
jedna radost. Ptitom uplné logickd podiva-
nd, severni svah pro lyzate, jizni svah pro
vinice a misa idoli mezi nimi témito rozdil-
nymi svety.

Richard obdélava v certifikovaném systé-
mu ekologického vinohradnictvi 8 mensich
vinic — celkem asi hektar) ve tfech tratich,
z toho 2 ma v ndjmu. Vinice se nachazeji,
v jemné feceno v dnes trochu zapomenu-
tych tratich a vcelku dost vysoko, protoze
na obé slavné rozhledny (Bofietice, V. Pav-
lovice) se divé shora. Vinice Bocky, u které
jsme si dali dostavenicko, byla zatravnéna
i pod kefi a trava byla jiz od podzimu vzor-
né spasena stadem koz, které Stavkovi cho-
vaji — ostatné, dokladaly to i v mezitadich
jakoby vsude rozeseté kozi bobky.. Stylo-
vé bylo i sousto k vinu — domdci chléb s kozi
tvarohovou pomazankou a vysuSeny kozi
klobas. Musim ptiznat, Ze po prvnim vzor-
ku rGzového vina s pfiléhavym nédzvem
Divy Rysdk, na ,,zavinéni®, jsem neocekaval
nic, co by mne mohlo prekvapit. Nasledova-
lo bilé cuvée s ndzvem vinice — Spigle - od-
kud pochdzely hrozny RV, Ng, VCR, ro¢nik
2008. Vino bylo s vyssi zlutou barvou, pti-
jemné suché, v chuti zemité, kofenité tony
a ve vini s nddechem medovych a lipovych
ténd. To jsem jiz byl zvédavy, co bude dal,
a bylo. Bilé cuvée Bocky, bylo z hroznd vi-
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Korabovo Cerné starosvétské

nice, ve které jsme stali a z niz se divali do
krajiny. Aniz jsem chtél, vratil jsem se mi-
nimdlné 45 rokd zpatky, kdy jsem si vyba-
vil vlini a chut vina, které déldval mdj otec
nékde hluboko v Sedesatych letech minu-
lého stoleti. Pffjemné hroznové, rmutové
vuné dotvartely celkové robustni aroma to-
hoto vina. Vyssi barva svadéla k predsudku,
Ze vino bude oxidované, ale nebylo. Pt{jem-
nou jemné kofenitou a ¢istou dochut, jsem
stiral z jazyku kozim klobdskem a znovu
srkal ze sklenicky, toz, pékny chutovy za-
zitek. Co mne na tomto viné jesté zaujalo,
bylo, dle Richardovych slov, pouzité ¢itidlo.
Slo o zralé na podzim utrzené, trochu jiz vy-
barvené vinné listy, po vysuseni rozemleté
mezi dlanémi a nasypané do vina. Prach
z rozdrobenych list ptsobil nejen jako ¢i-
tidlo, klesajici ke dnu spolu s necistotami,
ale zaroven z ného vymacerované chuté
a viné doddvaly vinu neopakovatelné by-
linné tény. Jenom na dokresleni, rmut z bi-
lych a ¢ervenych hroznti fermentoval spolu
se stopkami mnoho dnti a pfedal vinu vse,
co bylo potteba.

Nakonec Spigle ¢ervené, cuvée Fr, Zw, Sv,
tady asi moc prekvapit neslo, protoze Cerve-
né vino vyrabi jesté spousta malovinatt po-
dobnou technologii jakou pouziva Richard.
Tedy, zadné cerpadlo, zadny filtr, zadné
kvasinky a tak podobné. Cervené vino r.
2009 bylo pékné ¢isté jak ve vini, tak v chu-
ti, s lehkymi sudovymi, barikovymi tony.

Sbér hroznt do bedynek, $lapani hrozn
bosou nohou, dlouhodob4 fermentace rmu-
tu pro vyrobu bilych i ¢ervenych vin, dal-
81 tradi¢ni manipulace s vinem bez pouZiti
techniky a vsech soudobych citidel, krasi-
del, stabilizatort atd., déld z vysledného
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Divy Rysak Richarda Stavka

produktu hodné originalni vino, které od-
razi rukopis vinate, po kterém se dneska to-
lik vold. O néjaké unifikaci nemtze byt ani
fedi.

Slunicko se zacalo klonit k zapadu a na-
stal ¢as rozlouceni s jednim ¢arovnym mo-
ravskym koutkem u lesa, ktery Richard
Stavek spolu s manzelkou, kozami, a nyni
(bfezen 2012) i studentem na stazi Corey-
em z Kalifornie davaji do poradku, zane-
dbané vinice zase zacinaji davat uzitek.
Pékny vyhled do krajiny, zdda od severu
kryté lesem, starobylé ptivodni technologie
pfivyrobé vina, doméci produkty k zakous-
nuti, neotfeld historka jako téma degustace,
romantika, charakterni vino s rukopisem.
To je spravna cesta, kam by se mens$i mora-
vsti vinafi mohli ubirat, originalni aktivity,
kterym turista za vinem neodola.

Zastaveni tfeti jsem absolvoval u vinare -
autentisty Petra Kordba v Boleradicich. Petr
Koréb ptivodem pravnik, mél k vyrobé vina
daleko, zivotni styl vinate ho ale uchvatil
natolik, Ze ptivodni netspéchy rychle pre-
kousl a inteligentnim pristupem k proble-
matice se rychle dostal na troven, ktera
zajistuje nejen obzivu, ale hlavné vnitfni
uspokojeni ze smysluplné ¢innosti.

Korabovo Cerné starosvétské
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Stavkovy vinice jsou zapojeny v projektu Ecowin

Petr obdélava 3 ha vinic, z toho 1 hek-
tar biodynamickym zptsobem, zbytek v in-
tegrované produkci. Nejstarsi vinici vinat-
stvi je vinice Dukejsky, ktera byla zaloZena
v 1. 1934 a dosud je na hlavach. Prohlidkou
této vinice jsme zacali nds$ rozhovor a Petr
zklamané zaklopil kdmen na kraji fadku,
pod kterym byva ukryta ldhev s vinem,
jako naschval, dnes byla prazdna. Vyna-
hradili jsme si to pozdéji ochutnavkou vin
v penzionu, ktery spolu s manzelkou pro-
vozuje. Prvni vzorek cuvée RR a Sg 2010
byl vyrobeny technologii sur lie a bez po-
uziti siry. Kvasinky byly jesté usazené na
dné lahve, takze pii pfevozu se nam vino
mirné zakalilo. Akatové viné se prolinaly
se susenou merunkou a i ptes lehké kvas-
né tény byl dojem z viiné velmi ptijemny.
Vino na jazyku malicko skotacilo, ale od-
ménou byla dlouhd dochut. Co mne mile
prekvapilo, byla na desitku nekomplikova-
na kyselina, ktera byla odbourana jablec-
nou mlé¢nou fermentaci. Dva dalsi vzorky
byly Frankovka 2009 a 2011. Prvni z nich,
ac star$i vino i podle nahnédlého odstinu
na okrajich sklenicky, na jazyku trosku tan-
covalo. Rmut, zpracovany klasicky v mlyn-
koodstopkovaci, fermentoval pii vyssi tep-
loté cca 35°C a po dokvaseni jesté macerace
néjakou dobu na slupkach a teprve lisovani.
Potom lezeni v klasickém dubovém sudu.
Frankovka 2011 v chuti jesté ne Uplné zra-
14, ale diky podafenému ro¢niku plna mali-
novych a jahodovych t6nti, které nastupuji
vétSinou az u starSich v 1ahvi dobfe vyleze-
nych vinech. Poslednim vzorkem bylo Cer-

Richard Stavek ve vinici Bocky
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né starosvéetské jak Petr Kordb oznacuje své
znackové likérové vino. Vyrobené je klasic-
ky, dolihovdnim rmutu Frankovky, nasled-
nym lisovani a zrdnim v plném sudu, ¢ili
neoxidativni metodou. Vino na mne udé-
lalo pfijemny dojem i pfes lehké barikové
tény. Dochut velmi zralé modré moruse jen
dokreslila rdmec tohoto velmi vyvedeného
produktu, podléhajicimu celnimu dohledu.
Petr Kordb se diva na svét realistickyma oci-
ma, pouzivané souslovi ,,vino starych vinic“
je dobrym néstrojem k pritdhnuti zédkazni-
ka. Rovnéz pomocné vyrobky, které jsem
dostal na cestu - ¢aj z listh mladé révy a mé-
sickovou mast z bylin v okoli staré vinice,
je presné to, co dokresluje piibéh o vinafi,
ktery zdkaznici tak radi poslouchaji. Co je
problém, jak sdm ptiznal, je mnoZstvi vina,
které dokaze ze svych starych vinic vyrobit.

Co spojuje vinate, ktet{ jsou ve spolku Au-
tentisté? Vétsinou jsou z mladé nastupujici
generace, nic na tom neméni ani fakt, ze J.
Osicka je mezi nimi, jak sami fikaji ,,stary
kozdk®. Vesmés nemaji ani vinafské Skoly,
¢ili pfisli z jinych obort a médnost vinate-
ni je uchvétila. Nesahli po zabéhanych ste-
reotypech a zacind se jim to vyplacet. Maji
tplné jiny ptistup k vinicim, divaji se na né
o¢ima nasich predkd, ¢ili mimo hrozny vidi
i ekologické a krajinotvorné rozmeéry. Coz,
ruku na srdce, ne vSichni nasi vinohradni-
ci vidi, ale podobné je to i jinde v Evropé.
Jakd bude asi budoucnost tohoto typu vin?
Pokud se da konstatovat, ze dobra vina, vy-
hledévaji znalci vin, tak autentickd vina vy-
hledavaji absolutni znalci vin, samoziejmeé

Petr Korab ve staré vinici
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ti, ktef jim rozumi. Takovi znalci a milov-
nici dokdzou vina i zaplatit. To je v blizké
budoucnosti proces, ktery autentisty ¢eka,
tedy cenové odpoutdni od hladiny konvenc-
nich vin, ve které se nyni pohybuji. Pfitom
ekonomicky maji ndklady mnohondsobné
vys$si, nez ostatni vyrobci.

Nastava doba diskuzi, kam dal s morav-
skym a Ceskym vinatstvim. Slepé kopirova-
ni a napodobovéani svétovych znacek a vin
v minulosti se dosud moc neosvédcilo, je
tfeba hledat kofeny a znovu se odpichnout.
To udélali Autentisté a ,, jim podobni*, ktef{
vyslapavaji cestu a ukazuji smér. Odhaduji,
Ze do par rokl bude tento, dosud, alterna-
tivni smér regulérnim smérem ve vinafstvi
a oblibenym milovniky a vyspélymi kon-
zumenty vina, ktefi dokazou vyjimecnost
a jedinecnost ocenit. PfestoZe nestoji za té-
mito viny $tdby marketért a souc¢asnd ofi-
cialni vinafskd propaganda se vénuje rov-
néz jinym cilim, nachézeji si ,autentickd“
vina skulinky a prosazuji se vice a vice. Po-
myslny kotel s témito viny bubla a para za-
¢ind utikat. Mnoho konvenénich vinafta po-
silhava po téchto nebo jinych technologiich
a chce zménit ,,zabéhané“.

Clanek o Autentistech a jim podobnych,
pisi s védomim ptistich diskuzi nad dal-
$i cestou naseho vinarstvi, o¢ekavam rov-
néz zapojeni samotnych aktéru téchto tech-
nologii do diskuze. Chapu pfi tom rovnéz
i skute¢nost, ze jde o jejich ,Know how*,
¢ili znalost vyrobniho postupu, ktery se ne-
prozrazuje jen tak. Nejde ani o to prozrazo-
vat vyrobni postup kazdého, jako jde dfi-
ve o nastinéni vlastni cesty, k tomuto cili,
a treba varovat novice pred tskalimi, ktera
pred kazdym leZi.

V poslednich letech zaziva hlavné Mo-
rava boom vinaiské agroturistiky, néktera
vétsi sklepni zatizeni ukazala cestu, jak lze
turistim nabidnout posezeni ve sklepé, tie-
ba od rana. Jsou to cesty, které maji budouc-
nost. Pokud se podaii agroturistické akti-
vity spojit s moravskymi viny ,,s duchem*
a nabidnout k tomu spravna moravska jid-
la a ostatni ,,elegantni“ mistni produkty, ne-
musime mit obavu o nasi moravskou vinai-
skou budoucnost i ptes rozkoly, které jim
v posledni dobé zmitaji.

Milan Sedlacek,
Valtice, mistostarosta pro turistiku
a vinaistvi

Jaroslav Osicka ve svém sklepé




